
AntipAsti
EisbErgsAlAt 11.50
mit Croûtons und spECk An
hAusgEmAChtEr knoblAuChsAuCE

WAssErbüffEl-rindstArtAr
mild odEr fEurig hAupt. 29.00
sErviErt mit pizzAbrot vorsp. 22.50

gAmbEroni Al forno 17.50
gEsChältE CrEvEttEn mit olivEnöl,
knoblAuCh und pEpEronCini im ofEn
übErbACkEn

pAstA
pEnnE rAnk 24.50
mit kAlbsflEisCh, stEinpilz und ErbsEn
An EinEr CognAC-rAhm-sAuCE

hAusgEmAChtE tAgliAtEllE 28.50
mit rEhfilEtstrEifEn, stEinpilzEn und
ChErrytomAtEn, mit EinEr WildsAuCE

hAusgEmAChtE spAghEtti CArbonArA
spECk und Ei 24.50

mEnu 1(drEi sortEn nACh WAhl)
pizzA 17.50
-brEsAolA und ruColA
-sChArfEr sAlAmi
-vEgEtAriA

mEnu 2 19.50

hAusgEmAChtE tAgliAtEllE bolognEsE

mEnu 3 25.00

sChWEinspiCCAtA
(sChnitzEl pAniErt mit Ei und
pArmEsAn)mit tomAtEnspAghEtti

mEnu - sAlAt odEr suppE und dEssErt inbEgriffEn

businEss lunCh 32.00

trüffElrisotto mit hirsChroAstbEEf

WoChEnhit 28.00

vitEllo tonnAto
fEin gEsChnittEnEs kAlbsflEisCh mit
thonsAuCE sErviErt mit pizzAbrot

mEnu - sAlAt odEr suppE und dEssErt inbEgriffEn

Hauswein: Montepulciano, Negroamaro Riserva: 1dl Fr.6.50 / 7.5 dl FR. 44.00

Herkunft unserer Produkte:
Kalb: CH / Rind: CH und Argentinien / Poulet: CH und Ungarn


